
RjsoBfo con sadsQccia e cavo!f&m 
INGMDIEm 400 g. &o, tre sakicce, I/4 di c@ol- 

la, sna costd di sedano, zcn cavopore, un hic- 
c b k  di v2no b&nco secco, 1,5 1. di h d o ,  50 
g. di buwo, pamig'ancr regiano graffugiafo, 
sale. 

PREPARAZIONB: Soffriggere nel b u m  il sedano e la 
cipolla ben tritati, la salsiccia sbriciolata e le cimet- 

te del avoIo tagliate a pezzetk Aggiungere al sof- 
fritto i1 riso' tostarlo e versare iI Wio continuando 
sempre a mescolare hché il vino sia evaporato. 
Versare quindi un poco d a  volta il brodo bollente 
e portare a cottura. Appena prima di levare il riso 
dal fuoco, aggiungere ancora un piccolo pezzetto di 
burro e abbondante formaggio gattugi~ta; 

ACEAD- EUWI DELLA ~ m * -  ~ r c m x w o  osrrn cucir* REGTONALE wu. 


