
IOMIE: Tritate h cipolla. Rosolatela nel- 

pepe; coprite e fate cuocere dolcemente per 
circa un'orz Mestite, intanto, una polenta 
semitenera, cuocendo la farina per circa 4;0 
minuti in poco pie di un litro d'acqua sdm 
Appena pronta incorporatevi le uova sbattute e 
il formaggio. Amalgamatela con foga; poi, 
appena tiepida, prendendoIa a piccole porzio- 
ni, ricavatevi tante polpettine sferiche deUe 
dimensioni di una grossa nocciola, Ligirandole 
itra le palme infarinate. Scaldate l'olio di semi 
in una padella. Friggetmi le <~olivetten e ritira- 
tele appena dorate, raccogliendole con una 
paletta bucata. Dividetele nelle fondine e copri- 
te ciascuna porzione con un mestoho di salsa 
bollente. Cospargete d'origano e di pepe e ses- 


