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PRBPARAZiONR Puiire le qupglie e BMinregglarle. F'rpme un soMtto wn olio 
e cipoiia; aggiungere le qusglle e rosolarle; unire poi i fegrtini di 
voUo e i femW delle auanlle con poca afaua e vino bianw 
&m. hggnmgere un grOssOpugno di h d o  *W h 
uiw Bnlssimo. Cuocere d o b t e  dopo m salato e pepato. 
Evennialmenre resoingeFe U sugo wn un p di fecola di patate 
o tiuina e burro. uloeae le pappprdene, condirle wn ii sugo 
delle qua#% spoiverare con p&& gmam e guamlre dascun 
piatto wn i peto e le eosee delle quagiie. 

ACCADEMIA IULUNA DPIL*.WCWL - RICElTARlO D U  WCNA REGIONALE ITALIANA 


