
• Sale e pepe fettine di fontina e di prosciutto 

Ingredienti per 4 persone . Fu
silli: g 350 . ProsciUIlO COllO af
fellato: g 200 . Fontina: gIOO 
• Pangrattato: g 50 . Parmigia
no grattugiato: g 80 . Piselli 
surgelati: g 300 • Salsa di po
modoro: g 300 . Cipolla: g 50 
• Olio extravergine di oliva 

In una padella con l'olio rosolate la 
cipolla affettata e i piselli, versate 
la salsa di pomodoro, coprite e cuo
cete per 20 minuti. Cuocete i fusil
li in acqua salata, scolateli al dente, 
versateli nella padella con i piselli e 
amalgamate. Disponete uno strato 
di fusilli in una pirofila, adagiate le 

cotto e ripetete l'operazione ancora 
una volta, quindi cospargete la su
perficie con il parmigiano grattu
giato e il pangrattato, irrorate con 
un filo di olio e gratinate la prepa
razione nel forno a 200 gradi per IO 
minuti, prima di servire. 
Tempo di preparaziQne: 50 minuti 


