rittelle di baccala

INGREDIENTI:

k| PREPARAZIONE:

400 g. di baccald, un wovo o levito in polvere per pizze,
200 g. di farina, olic per fiiggere, sale.

Mettere a hagno il baccali la mattina del giorno prece-
dente o acquistarlo direttamente giz ammollato. L2 mat-
tina successiva scolarlo, spinarlo, spellatlo e farne dej
filetti. Preparare una pastella con us uovo oppure senza
uovo ma con un pizzico di lievito in polvere per pizze,
un bicchiere d’acqua, un pizzice di sale e farina quanto
basta. Passare i filetti nella pastelia e poi nell'olio bol-
lente. Servirli-caldi.
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