5 Bucatini alle Triglie
7 (Marche}

Ingredianti
400 gr di bucatini, otto Irigie, tre sardoncini, salsa di pomadong,
ung spicchio d'agllo, un cucchialo df prazzemolo tritalo, cingue
cucchiai di olio extraverging d'ofiva, timo peperoncino in
palvera, sala

Preparazions

Squamzre, swentrars e lavare e rigle. Toglers tests & Boa & sandoncin
e tagliard a pezzeffini, Inuna padella lama domre nelfoiio 'agso ben schi-
acciato @ | pezzeni o sardoncini, aggiungare 3 pomodon passaio,
pzzica di fimo, sale 8 pepemncing, Cuocene per alcuni minut. Methars
nella saisa le trigle e porlads a colture. Scolre le Irighe, aggiungere al
=0 1 prezzemodo litaio 8 saltere nefia pacella | bueasini & lessal al
darte & ben scolai.

ACCADEMIA MMALIANA IELLA CULCENA
y RICETTARNY DELEA CUCINA REGIONALE ITALLANA




